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SOMMELIER - PRIMO LIVELLO 

   Numero Corso: 12 

Nome: CO.VER.FO.P.  
Indirizzo: PIAZZA CESARE BATTISTI, 9  

Comune: 13100 VERCELLI  
Telefono: 0161-502006 Fax: 0161-602251  
Posta elettronica: segreteria@coverfop.it  - 

info@coverfop.it   

   Operatore e sede del corso:

Internet: http://www.coverfop.it

Serale    Orario: 

   Durata in ore: 34 

   Giorni settimanali di impegno: 2 

 Costo: 
Costo complessivo: 351,90 € 

Quota a carico della Provincia: 281,52 € 
Quota a carico del partecipante: 70,38 € 

Non comunicato  Scolarità richiesta: 

Frequenza    Certificazione: Sommelier primo livello 

No    Test di ingresso: 

   Totale partecipanti: 20 posti totali 
12 posti riservati alla F.C.I. 

       
 

Programma Didattico 
 

Il sommelier e' una figura di esperto al quale rivolgersi per le notizie sulle 
caratteristiche dei vini e degli abbinamenti. Pertanto egli deve essere in grado di 
rispondere con competenza alla richiesta di tali informazioni. Poiche' si tratta di 
una materia molto vasta ed in continua evoluzione, egli ha il dovere di arricchire 
costantemente le proprie conoscenze e di aggiornarsi su tutte le innovazioni eno-
tecnologiche. In particolare, in questo livello, si apprenderanno le conoscenze 
relative alla produzione del vino, alle metodologie di produzione nonche' di 
degustazione del prodotto attraverso l'analisi organolettica. Si apprendera' inoltre 
la tecnica di servizio del vino. 
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